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RESUMO

O Estégio Supervisionado Obrigatério (ESO) € a disciplina obrigatéria do décimo primeiro
periodo do curso de bacharelado em Medicina Veterinaria da Universidade Federal Rural de
Pernambuco (UFRPE). Tem por base a vivéncia pratica de 420 horas, em determinada area da
medicina veterinéria, cujo enfoque é tornar o discente apto a exercer sua funcdo, mediante
aquisicao do titulo de médico veterinario. Neste sentido, o presente relatério tem como
objetivo principal demonstrar as principais atividades exercidas pela discente Eliabe Lieda Da
Silva, sob orientacdo e supervisdo, respectivamente, da professora Dr? Maria Betania de
Queiroz Rolim; da Sanitarista Maria Eugénia Farias Gama e da Médica \eterinaria e
Responsavel Técnica Samantha Lopes De Barros. Tem como objetivo secundario avaliar as
boas préticas agropecudrias adotadas nas propriedades rurais fornecedoras de leite de uma
unidade de beneficiamento de leite e derivados situada na Mata Sul de Pernambuco. O ESO
ocorreu no periodo de 01 de abril a 19 de junho de 2024, distribuido na Vigilancia Ambiental
do Distrito Sanitario VI do Recife - PE e na IndUstria de Laticinios FACO LTDA de Ribeirdo -
PE. O estagio permitiu a possibilidade de estar em diferentes areas, vivenciar experiéncias e
adquirir conhecimentos tedricos e praticos na area de salde publica e inspecdo de produtos de

origem animal, fundamentais para a formagdo em medicina veterinaria.

Palavras-chaves: leite cru refrigerado; plano de qualificacdo; unidade de beneficiamento
de leite.
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ABSTRACT

The Estagio Supervisionado Obrigatério (ESO) is a mandatorysubject for the
eleventhsemester of the Bachelor's Degree in Veterinary Medicine at the Universidade
Federal Rural de Pernambuco (UFRPE). It is based on 420 hours of practicalexperience in a
specificsub-areaofveterinary medicine, with the aim of qualifyingstudents to
performtheirduties by obtaining the title of veterinarian. In this sense, the main objective of
this report is to demonstrate the main activitiesperformed by student Eliabe Lieda Da Silva,
under the guidance and supervision of Professor Dr. Maria Betania de Queiroz Rolim;
Sanitarian Maria Eugénia Farias Gama; and Veterinarian and Technical Manager Samantha
Lopes De Barros, respectively. Itssecondary objective is to evaluate the good agricultural
practicesadopted on rural properties that supplymilk to the FACO Dairy Industry. The ESO
tookplace from April 1 to June 19, 2024, distributed in the EnvironmentalSurveillance of the
Sanitary District VI of Recife - PE and in the Indlstria de Laticinios FACO LTDA of
Ribeirdo - PE. The internshipallowed the possibility of being in different areas,
experiencingexperiences and acquiringtheoretical and practical knowledge in the area of
public health and inspection of products of animal origin, fundamental for training in
veterinary medicine.

Keywords: refrigerated raw milk; qualificationplan; milkprocessing unit.
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1.

I. CAPITULO 1 - RELATORIO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO (ESO)

INTRODUCAO

O Estagio Supervisionado Obrigatério (ESO) é a disciplina obrigatéria do décimo
primeiro periodo do curso de bacharelado em Medicina Veterinaria da Universidade Federal
Rural de Pernambuco (UFRPE), sendo de cunho indispensavel. Tem por base a vivéncia
pratica, de 420 horas, em determinada area da medicina veterinaria, cujo enfoque é tornar o
discente apto a exercer sua funcdo, mediante aquisicdo do titulo de médico veterinario. Ao
final do periodo, o discente deve dispor de relatério por ele elaborado no decorrer de suas
atividades como estagiario, e apresenta-lo como documento expresso antes da defesa a ser

realizada de forma expositiva para banca examinadora de sua escolha.

Sendo assim, o presente relatério tem como principal objetivo demonstrar as
atividades exercidas durante o referido ESO pela discente Eliabe Lieda da Silva, sob
orientacdo da docente Dr* Maria Bet&nia de Queiroz Rolim e supervisdo da Sanitarista Maria
Eugénia Farias Gama, durante o periodo de 01 de abril a 08 de maio de 2024 na Vigilancia
Ambiental do Distrito Sanitario VI do Recife, compreendendo 08 horas diarias de segunda a
sexta-feira, equivalentes a 40 horas semanais de atividades; e supervisdo da Médica
Veterinaria e Responsavel Técnica Samantha Lopes de Barros, durante o periodo de 13 de
maio a 19 de junho de 2024 na Inddstria de Laticinios FACO LTDA, compreendendo 08
horas diarias de segunda a sexta-feira, equivalentes a 40 horas semanais de atividades. Outro
objetivo enfatizado neste trabalho de conclusdo foi relatar as boas préticas agropecuérias
adotadas nas propriedades rurais fornecedoras de leite. Tem como objetivo secundario avaliar
as boas préticas agropecuarias adotadas nas propriedades rurais fornecedoras de leite de uma

unidade de beneficiamento de leite e derivados situada na Mata Sul de Pernambuco.
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1.  DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

2.1. VIGILANCIA AMBIENTAL DO DISTRITO SANITARIO VI DE RECIFE - PE

O prédio do Distrito Sanitario (DS) VI, no qual se encontra a Vigilancia Ambiental da

cidade do Recife, esta localizado na rua Jean Emile Favre, n. 1636, Ipsep (Figura 1).
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Figura 1. Fachada do prédio do Distrito Sanitario VI.

Fonte: Arquivo Pessoal (2024).

O Distrito Sanitario VI do Recife pertence a Regido Politico-Administrativa 6 (RPA
6). Esta se situa na parte Sul da cidade e faz limite com o municipio de Jaboatdo dos
Guararapes. E formada pelos bairros de Boa Viagem, Brasilia Teimosa, Pina, Imbiribeira e
Ipsep. No setor de Vigilancia Ambiental do DS VI ha espacos fisicos onde sdo realizados
servigos para elaboracdo de atividades e atendimento ao publico (Figura 2), assim como de

monitoramento (Figura 3).



Figura 2 (A e B): Setor interno da Vigilancia Ambiental do DS V1 do Recife.
Fonte: Arquivo Pessoal (2024),

Figura 3: Setor de monitoramento da Vigilancia Ambiental do DS VI do Recife.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

18
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2.2 INDUSTRIA DE LATICINIOS FACO LTDA

A Industria de Laticinios FACO LTDA é uma empresa fundada em 1968 e esta
localizada na rua 64, n°48, Ribeirdo — PE (Figura 4). E composta por areas fundamentais
sendo elas: barreira sanitaria, saldo, area de producéo de requeijao/boursin/coalhadas, area de
produgdo de queijo, lavagem de caixa, sala do datador, laboratério fisico-
quimico/microbioldgico, cdmara de salga, cAmara de cura e secagem, camara de estocagem,
camara de expedicdo, recepcdo e armazenamento de leite cru; almoxarifado de produtos de
limpeza, almoxarifado de insumos, almoxarifado de embalagens primaérias e almoxarifado de
embalagens secundarias; vestuérios, sanitarios e refeitorio. E Registrada no SISBI-POA-PE,
podendo comercializar seus produtos em territorio nacional. Os produtos comercializados sdo
Boursin (natural, azeitona e pimenta), requeijdo, queijo ricota, queijo de manteiga, queijo de
coalho, queijo mussarela, queijo mussarela de bufala, queijo prato, burrata de Bufala

(azeitona, pimenta e creamcheese) e coalhada.

Figura 4: Fachada Laticinios FACO.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A fazenda possui uma &rea de recepcao que atende a populacgdo para vendas e retiradas de

produtos (Figura 5).
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Figura 5: Recepgéo.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A empresa conta com uma area de descarga de caminhdes, que transportam o leite vindo das

propriedades, e dois tanques para armazenagem de leite cru (Figura 6).

Figura 6: Recepgdo e armazenagem de leite cru.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A empresa possui laboratorio para analises microbiologicas e fisico-quimicas (Figura 7).
As analises sdo feitas apds o recebimento do leite cru da propriedade rural fornecedora de leite:
teste do alizarol, densidade, extrato seco desengordurado, extrato seco total, redutase,
antibidtico, amido, alcalinidade, cloreto, fosfatase, peroxidase, pH, acidez, contagem de células

somaticas e gordura.
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Figura 7 A e B: Laboratdrio fisico-quimico (A) e microbiologico (B).

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

A empresa conta com um saldo na area da producdo onde ficam localizados 0s
equipamentos necessarios para a preparacdo dos alimentos. Sendo eles: tanque pulmdo,
batedeira de manteiga, pasteurizador e desnatadeira (Figura 8). Em uma parte dividida do saldo
também ¢é visto a fermentadeira, maquina de envase e maquina de requeijdo/boursin (Figura 9).

E por fim, a &rea da producéo dos queijos (Figura 10).

Figura 8: Saldo.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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Figura 9: Area de producéo de requeijio/boursin.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Figura 10: Area de producéo .

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3 ATIVIDADES REALIZADAS

3.1 VIGILANCIA AMBIENTAL

No periodo de estagio na vigilancia ambiental, as atividades desenvolvidas foram: |-

coleta de agua; II- acompanhamento de dendncias; Ill- Ac¢des educativas; IV- levantamento
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rapido do indice para Aedesaegypti. Na Figura 11 pode ser observado o tempo de estagio

dedicado as acdes.

Tempo de estagio dedicado as atividades
desenvolvidas na Vigilancia Ambiental

Figura 11: Distribuicdo percentual do tempo de estagio dedicado as atividades desenvolvidas na
Vigilancia Ambiental.

Fonte: Arquivo pessoal (2024)
31.1. COLETADE AGUA
O Programa Nacional de Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo Humano
(VIGIAGUA) consiste no conjunto de acdes adotadas pelas autoridades para garantir a
populacdo o acesso a &gua em quantidade suficiente e qualidade compativel com o padréo de

potabilidade (BRASIL, 2016).

Na vigilancia ambiental foi possivel acompanhar visitas para a coleta de agua da
(COMPESA) em creches, unidades de saude, escolas e pragas. Ao chegar no local, faz-se a
coleta de agua a partir de uma torneira ou diretamente da cisterna, previamente limpa. Em
seguida sdo coletados 5ml de amostra e adicionados no colorimetro para anélise do pH do
cloro. Dois sacos plasticos estéreis sdo usados para a coleta de maior volume, e encaminhados
ao laboratorio, dentro de uma caixa térmica com baterias de gelo. No mesmo local repete-se a

andlise de teor do cloro e verifica-se a turbidez e a presenga de microrganismos (Figura 12).



Figura 12 A e B: Coleta de 4gua.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.1.2. ACOMPANHAMENTO DE DENUNCIAS

As denuncias a vigilancia ambiental sdo realizadas por meio de plataformas, por onde

a populacdo pode fazer a reclamacdo: Conecta recife, email, telefone e indo no proprio

Distrito também, de maneira anénima, se o individuo preferir. Era preenchido um documento

sobre casos denunciados a vigilancia, e direcionados a ela para as devidas providéncias
(Figura 13).

No local da denuncia eram apuradas as informac@es. A maioria das denuncias eram

sobre arboviroses, animais abandonados, acumulo de lixo, presenca de pragas, como baratas,

escorpides, larvas de mosquitos da dengue e mau cheiro.

24



3.1.3.

FICHA SIMPLIFICADA DE SUSPEICAO DE DOENGAS DE NOTIFICAGAO COMPULSORIA = a
(ACS E ASACE) @ —

Data datendimento:

Responsdvel:
l Nome: \
[ sexo:( ) Fem.( ) Masc. Data de nascimento: __/__ /. Idade:
’ Endereco:
[ Bairro: Telefone:
, Nome da mae:
| Data doinicio dadoenca: __ /_/ Gestante: ( )Sim () Nao
Presenca de outros casos das viroses transmitidas por mosquitos (Dengue, Chikungunya e Zika) no domicilio ou na rua de
residéncia?( )Sim( )Ndo  Quando: /| /

Presena de roedores: ( )Sim ( ) Ndo

() Febre () Manchas avermelhadas na pele ( )Dornosolhos () Moleza () Nausea
[ [ )Dorno corpo () Inchago de punho/tornozelo ( )Dornascostas ( )Dordecabeca () Vémito
() Dornas artcuaghes () Sangramentononariz/gengiva  ouquadil () Corjuntivite () Dornabarriga
( )Febre ( ) Dor na panturrilha ( ) Urina escura () lctericia-olhos amarelados
() Dor de Cabega () Dor no corpo () Olhos avermelhados
() Calafrios (') Dificuldade de respirar () Néusea () Dor nos olhos ()lestesnapele () Moleza
( )orde ) Distirios ofativosou () Coceira () Dornasarticulagdes () Sangramento () Diarreia
W"“ - 8““"05 ~( )Vémito () Dor Abdominal nonariz/gengva () Outros
() Manches aermehadas () Conjuntivite ( )Dornascostas
_napele ou quadril B

Figura 13: Ficha de suspei¢édo de doencas.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

ACOES EDUCATIVAS
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Ac0es educativas foram realizadas em escolas e creches sobre a dengue, abordando o

assunto de forma ludica, utilizando brincadeiras e brindes no final. Essas a¢Bes tinham o

objetivo de conscientizar os alunos, apresentando habitos preventivos e cuidados domésticos

necessarios para evitar a disseminacao do mosquito da dengue e da doenca (Figura 16).

Outra acdo ocorreu por meio de visitas em comércios e comunidades, para entregar

hipoclorito de sédio as popula¢Ges, uma substancia com acgdo desinfetante, e conscientizar as

pessoas sobre a finalidade e o uso do produto, tais como a lavagem de frutas, legumes,

superficies e purificacdo da agua para consumo (Figura 14).



Figura 14: Aces educativas nas escolas.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Figura 15: Entrega de hipoclorito de sédio.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

Foi também realizada uma acdo na EMLURB, a qual desenvolve atividades de
preservacdo da cidade, transformando locais que eram cobertos por lixos em areas limpas,
paisagisticas e agradaveis. Foram entregues panfletos a populacgéo assistida, conscientizando

quanto ao local correto de depésito do lixo e horarios de coleta. Foi realizada uma
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apresentacdo em uma escola da RPA, abordando o assunto sobre o lixo, por meio de
encenac0es teatrais, a fim de sensibilizar e conscientizar as criangas sobre o descarte regular

de material reciclado e um ambiente sustentavel (Figura 16).

Figura 16: Acdo EMLURB.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.1.4 LEVANTAMENTO RAPIDO DE INDICE PARA AEDES AEGYPTI — LIRAa

O Levantamento Réapido de indices para Aedes aegypti constitui um método
simplificado que proporciona uma réapida obtencgdo de indicadores entomoldgicos, permitindo
uma compreensdo abrangente da distribuicdo do vetor Aedes aegypti (MINISTERIO DA
SAUDE).

Foram visitadas residéncias, apurando informacgdes necessarias sobre possiveis focos
de dengue, presenca de roedores, escorpides, caixas de &gua abertas, vasos de plantas ou
garrafas com acimulo de agua. Um formulario é utilizado para descrever cada residéncia

aberta, no intuito de poder controlar os possiveis focos que poderiam surgir (Figura 17).



Figura 17: Formulario do LIRAa.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2. LATICINIO FACO

No periodo de estagio na FACO, a rotina de trabalho da equipe consistia em algumas
acOes: analises laboratoriais; 1lI- plano de qualificagdo de fornecedores de leite; IlI-
acompanhamento de monitoracdo de programa de autocontrole. Na Figura 18 é possivel

observar o tempo de estagio dedicado as atividades no laticinio.

Tempo de estagio dedicado as atividades
desenvolvidas na FACO

Figura 18: Tempo de estagio para as atividades desenvolvidas na FACO.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).
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3.21.  ANALISES LABORATORIAIS
3.2.1.1. ANALISE DO pH

Para a analise do pH é utilizado um aparelho chamado pHmetro. E inserido um

eletrodo na amostra, aguardando em média 5 segundos para o resultado (Figura 19).

Figura 19 : pHmetro.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2.1.2. ANALISE DA ACIDEZ

Aacidez é mensurada atraves da adicdo de 10 ml de leite a 4 gotas de fenolftaleina em

um béquer (Figura 20).

Figura 20: Acidimetro Dornic.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).



3.2.1.3. ANALISE DA DENSIDADE

No teste de densidade, o leite entre 10°C e 20°C é colocado na proveta de 500 mL,
sem formar bolhas, e insere-se o termolactodensimetro por dois minutos. Anota-se a
temperatura e densidade. Adiciona-se ou subtrai-se do valor da densidade 0,0002g\mL para

cada grau acima ou abaixo de 15°C, respectivamente (Figura 21).

Figura 21: Termolactodensimetro.
(2024).

Fonte Arquivo pessoal

3.2.1.3. ANALISE DA GORDURA

No teste de gordura é utilizado o butirdmetro de Gerber, adicionando 10 mL de &cido
sulfurico com densidade de 1,820g/mL, 11 mL de leite e 1 mL de &lcool amilico. Depois
disso deve-se fechar o butirémetro e realizar a homogeneizacdo. Apos essa etapa, deve-se
inserir na centrifuga de Gerber por 5 minutos a 1200rpm e, em seguida, no banho-maria a
65°C, por 5 minutos (Figura 22).

Figura 22: Butirdmetro de Gerber.

Fonte: Arquivo pessoal (2024),
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3.2.1.4 EXTRATO SECO TOTAL E EXTRADO SECO DESENGORDURADO

O extrato seco total (EST) € a porcentagem de sdlidos totais na amostra (Figura 23).
Com a utilizacdo do disco de Ackermann, equivalendo os valores da densidade e gordura

obtidos, tem-se o resultado do teste.

Figura 23 : EST.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2.1.5 ANALISE ALIZAROL

O teste do alizarol é realizado com 10 mL de leite e 10 mL de alizarol a 72%,
adicionados no béquer, em seguida homogeniza-se a mistura. O resultado esperado & por

reacao colorimétrica vermelho-tijolo e pouquissima ou nenhuma formacéao de grumos.

3.2.1.6 ANALISE REDUTASE

Na redutase sdo utilizados 10 mL de leite no tubo de ensaio e 1 mL de azul de
metileno. Em seguida, a mistura é levada ao banho-maria a 45°C. Conta-se o tempo para o

azul ser consumido.

31



3.2.1.7 ANALISE DO AMIDO

Na analise sdo adicionados 5 mL de leite em tubo, levando-o a banho-maria, em
fervura, por 5 minutos. Apos, adicionam-se 4 gotas de lugol, agita-se. A cor da amostra
negativa é branca.

3.2.1.8. ANALISE DO CLORETO

Na analise do cloreto adiciona-se 5 mL de leite no tubo de ensaio, 4,5 mL de nitrato
de prata 0,1N e 0,5 mL de cromato de potassio 7,5%. Agita-se e observa-se a coloracdo. Se a

cor for avermelhada esta adequada.

3.2.1.8. ANALISE PEROXIDASE

Na anélise da peroxidase adiciona-se 10 mL de leite a 35°C no tubo de ensaio, 2 mL
de guaiacol a 1% e 4 gotas de d4gua oxigenada a 3%. Agita-se e observa a coloracdo, a

adequada é marrom.

3.2.1.9. ANALISE DO ALCALINO

Na analise do alcalino, adiciona-se 5 ml de leite no tubo de ensaio e 4 gotas de azul

de bromotimol. Agita-se e observa-se a coloracdo: se esverdear estara adequada.

3.2.2.1. ANALISE DAS CELULAS SOMATICAS

A contagem das células sométicas é feita com 2 mL de leite e 2 mL de reagente
somaticell CCS. Adiciona-se no tubo e homogeneiza-se. Pelo orificio especifico na tampa,
deixa-se a amostra escorrer por 20 segundos. Logo apos, fazer a leitura do resultado (Figura

24).
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Fiaura 24: Contagem de células somaticas.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).

3.2.2. MONITORAGAO DE PLANO DE QUALIFICACAO DE FORNECEDORES DE

LEITE

A monitoracdo dos fornecedores de leite da FACO ¢é realizada por meio de visitas
técnicas semestrais, cuja responsavel técnica avalia as boas praticas agropecuarias utilizando-

se de vistorias. Elabora-se um relatério com os itens a serem adequados, assim como 0s

progressos e obstaculos encontrados (Figura 25).

W lErsless rece: ————=g=p

12 o de =
i Raain 5 — —
NEER [Possuem botido de | e  oinada para realizarem a IA?

[ 16  touros na )

| 1.7 ] ca dos rebanhos. de fouros?.

18 utiizadas $30 com o sistema de adotado?

19 coberturas?

1.1 nascimentos?

11 08 animals?

N EEE controle leiteiro?
13 O3 animais sd0 identificados individuakmente?
s de de vacas, descarte, morte, de animais?
|Os  veterinarios s3o mantidos

1.16 ricolas s0 mantidos

1171 |Possu assstencia torica rogor? Ematrprefeura, ichio_icalia prvaduofssnas oeras)
1.18 Possuem | e suficientes para atividade?

118 [Mio de obra mete & da atividade?

1.20 [A produgao leteira & a principal alvidade econdmica da propriedade?

21 Insumos de carreta fechada? Se no. de que forma?

Figura 25: Relatério de vistoria técnica a propriedade rural.

Fonte: Arquivo pessoal (2024).



3.2.3.

ACOMPANHAMENTO DE MONITORACAO DO PROGRAMA DE

AUTOCONTROLE

Os programas de autocontrole (PACs) sdo programas desenvolvidos, procedimentos

descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com

vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos

(BRASIL, 2017).

10.

Na FACO, o PAC é dividido em 16 elementos de autocontrole, sendo eles:

Higiene industrial e operacional- estabelece processos e normas para operagoes de
higiene;

Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios- garante a correta higienizacdo dos

manipuladores, antes e durante as atividades de producao;
Agua de abastecimento- assegura a potabilidade da agua utilizada pela indUstria;

Controle de temperatura- obtém de boas condi¢BGes de temperatura nos setores da

fabrica e unidades frigorificas;

Controle integrado de pragas- evita que o recinto industrial apresente um ambiente

favoravel a proliferacdo de pragas e vetores;

Andlises laboratoriais- estabelece os mecanismos de andlises fisico-quimicas e
microbioldgicas da matéria prima, dos produtos, das superficies, dos utensilios, dos

equipamentos e dos ambientes;

Controle de matéria prima, ingredientes e material de embalagem- garante a
qualidade de matéria-prima, ingredientes e embalagens utilizadas no processo de

fabricagéo de alimentos;

Iluminacao- obtém de boas condi¢des de iluminacdo, visdo e protecdo associadas a

visibilidade, seguranca e inspecao;

Ventilacdo- mantém a ventilacdo de boa qualidade e intensidade suficiente, para o

controle de odores, vapores e condensacao;

Aguas residuais- garante o correto destino dos residuos liquidos e solidos e que os

mesmos ndo sejam uma fonte de contaminacao;
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

4.

4.1

de 07

Calibracdo- define os critérios e os métodos de comprovacdo metroldgica para 0s

instrumentos e dispositivos de controle de processo;

Manutencdo- preserva’ as caracteristicas originais das instalagdes e doS
equipamentos, tanto no que se refere a estrutura, como o0 acabamento quanto a

funcionalidade;

Controle de formulacdo e combate a fraude- realiza precauc@es necessarias no

combate a fraude;

Manejo de residuos- descreve as condicdes adotadas pela LATICINIO FACO, para

atender os requisitos de manejo de residuo;

Rastreabilidade e Recolhimento- a rastreabilidade disponibiliza aos clientes e
orgaos fiscalizadores informacdes sobre as etapas de processamento, desde a sua
origem até a mesa do consumidor, enquanto que o recolhimento se refere a retirada de

produtos que representem risco ou agravo a sadde do consumidor;

Procedimento sanitario operacional- mantém o controle da higiene durante o
processo de fabricagdo ou manipulagéo.

DISCUSSAO DAS ATIVIDADES

VIGILANCIA AMBIENTAL

A vigilancia ambiental é categorizada de acordo com a Instru¢cdo Normativa 01/SVS,

de marco de 2005, como o conjunto de acgdes e servigos prestados por 6rgaos e

entidades publicas e privadas, visando o conhecimento e a deteccdo ou prevencgéo de qualquer

mudanca nos fatores determinantes e condicionantes do meio ambiente que interferem na

saude

humana. Tem a finalidade de recomendar e adotar medidas de promog¢do da salde

ambiental, prevencdo e controle dos fatores de riscos relacionados as doencas e outros

agravos a saude (BRASIL, 2002).

Em paralelo, a vigilancia ambiental em salde esta inserida na atencdo integral a saude

(que é um preceito constitucional) e faz parte da vigilancia da saide, atuando na interface

salide-ambiente. E importante destacar que a salide e doenga de uma comunidade sofrem
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influéncia do meio ambiente em que vive a populacdo, pois, de fato, constitui o cenario
dindmico dos seus acontecimentos. A atuacdo da epidemiologia ambiental sobre esta relagdo é
baseada no enfoque de risco e suas interagdes, que poderdo causar danos a saude. Em relacdo
ao ambiente, os fatores de risco referem-se aos seus elementos, situacdes e condi¢bes, bem
COmMO aos agentes patogénicos presentes no meio que representam, sob condicdes especiais de
exposicdo humana, uma maior probabilidade de gerar ou desenvolver efeitos adversos para a

salde (BRASIL, 2004).

Neste contexto, a descricdo das atividades desenvolvidas no ESO comprova a
importancia da vigilancia ambiental, uma area fundamental para identificar e monitorar
mudancas nos fatores ambientais que afetam a saiude humana (BRASIL, 2023). Nao ha
duvidas de que a equipe do Distrito Sanitario VI é essencial a vigilancia ambiental daquela
RPA, pois agem na monitorizacdo das acOGes de fiscalizacbes nas residéncias e
estabelecimentos, analisando as ndo conformidades e auxiliando os proprietarios para

seguranca e manutencao da satde, minimizando risco de agravos.

4.2 LATICINIO FACO

A descricdo das atividades desenvolvidas no ESO comprova que a FACO esta classificada
como unidade de beneficiamento de leite e derivados, uma vez que o estabelecimento é
destinado a recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulacdo, a fabricacdo, a maturagdo, 0
fracionamento, a ralacéo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de
derivados lacteos, permitida também a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial

(BRASIL, 2020a).

A FACO apresenta selo SISBI, o que eleva o padrdo de qualidade dos produtos ali
elaborados. Para garantir a seguranca dos alimentos, a empresa apresenta 0 manual dos
programas de autocontrole e o monitora. De acordo com o Decreto n° 9013, de 29 de marco
de 2017, os PACs sdo programas desenvolvidos, procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a

inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos (BRASIL, 2017).
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A médica veterinaria atua como responsavel técnica (RT) na indlstria. O RT apresenta
como atribuicdes: auxiliar na implantacdo dos sistemas de qualidade e da politica de
seguranca alimentar; treinar os colaboradores; elaborar e atualizar os programas de
autocontrole, Procedimento Operacional Padrdo (POP), Procedimentos Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO); acompanhar as inspecOes realizadas pelas autoridades sanitarias e
clientes, prestando informacGes sobre o processo e procedimentos adotados; analisar as ndo
conformidades registradas pelo servico de atendimento ao consumidor, de reclamagdes
pertinentes a qualidade e seguranca do produto; e verificar as condi¢Ges de recebimento,

armazenamento, expedicgéo e transporte (ADAGRO, 2023).
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Il. CAPITULO 2 - AVALIACAO DAS BOAS PRATICAS AGROPECUARIAS
APLICADAS NAS PROPRIEDADES RURAIS FORNECEDORAS DE LEITE

DE UMA UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS
SITUADA NA MATA SUL DE PERNAMBUCO

1. RESUMO

O leite é considerado um alimento completo, rico em nutrientes, proteinas, lipideos,
minerais e vitaminas. E de grande importancia que os produtos lacteos apresentem boa
qualidade, garantindo a satde dos consumidores. Para isso, as propriedades rurais que fornecem
0 leite necessitam atender as boas préaticas agropecuarias, bem-estar animal, manejo sanitario,
genético e nutricional. O presente trabalho teve como objetivo avaliar as boas praticas
agropecuarias aplicadas nas propriedades rurais fornecedoras de leite de uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados situada na Mata Sul de Pernambuco. Nos locais visitados foi
observada a execucdo de capacitacfes e computadas as ndo conformidades das boas praticas
agropecuarias implementadas dentro do Plano de Qualificagdo de Fornecedores de Leite (PQFL)
do estabelecimento lacteo. Posteriormente foram realizadas a¢Ges para corre¢do dos desvios. As
acOes de fiscalizacdo as boas préaticas agropecuarias nas propriedades rurais fornecedoras de
leite, sendo coordenadas por profissional responsavel técnico do estabelecimento lacteo, sdo de
extrema relevancia porque garantem qualidade ao leite a ser processado, assim como a

inocuidade do produto final destinado ao consumidor.

2. INTRODUCAO

O Plano de Qualificacdo de Fornecedores de Leite — PQFL, instituido pela Instrucéo
Normativa n® 77, de 26 de novembro de 2018, € uma ferramenta obrigatoria de controle
elaborada por um estabelecimento lacteo. Nele € definida a politica do laticinio em relagcdo aos
seus fornecedores de leite, devendo-se contemplar a assisténcia técnica e gerencial, bem como a
capacitacdo de todos os produtores, com foco na gestdo da propriedade e implementacdo das
boas praticas agropecuarias (BRASIL, 2018b).

As boas praticas agropecuarias na bovinocultura leiteira constituem um conjunto de

atividades, procedimentos e a¢cOes adotadas na propriedade rural, com a finalidade de obter leite
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de qualidade e seguro, respeitando o meio ambiente. Essas atividades englobam desde a
organizacdo da propriedade, suas instalacfes, equipamentos e acOes realizadas, envolvendo o ser
humano e os animais (BRASIL, 2016). Segundo a FAO (2013), as boas praticas asseguram que 0
leite seja produzido por animais saudaveis, de forma sustentavel e responsavel em relacdo aos
requisitos de bem estar animal.

O presente trabalho teve como objetivo avaliar as boas praticas agropecudrias aplicadas
nas propriedades rurais fornecedoras de leite de uma unidade de beneficiamento de leite e

derivados situada na Mata Sul de Pernambuco.

3. MATERIAL E METODOS

Foi efetuado um levantamento sobre as boas praticas agropecudrias aplicadas nas
propriedades rurais fornecedoras de leite de uma unidade de beneficiamento de leite e derivados
situada na Mata Sul de Pernambuco.

Para a obtencdo dos dados, foram realizados acompanhamentos e visitas técnicas nos locais,
para observacao de capacitacdes, de producao leiteira e verificacdo das BPA implementadas. As
visitas eram realizadas a cada semestre, onde a responsavel técnica do estabelecimento de leite
vinculado as propriedades rurais analisava as ndo conformidades encontradas e treinava 0s
produtores rurais sobre as agdes corretivas necessarias ao pleno funcionamento das fazendas
analisadas.

A verificacdo das BPF ocorreu por meio do preenchimento de um checklist, sendo
composto por 14 categorias determinados por Brasil (2018b): |- gestdo de propriedade: Il —
gestdo de insumos; Il — manejo sanitario; IV — manejo alimentar e armazenamento de
alimentos; V — qualidade da &gua; VI — higiene pessoal e salde dos trabalhadores; VII — controle
integrado de pragas; VIII — capacitacdo dos trabalhadores; IX — manejo de ordenha e pds
ordenha; X — refrigeracdo e estocagem do leite; XI — manejo de residuos e tratamento de dejetos
e efluentes; XII — uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes toxicos e
medicamentos veterinarios; XIIl — manutencdo preventiva e calibragem de equipamentos; XIV —
adocdo de préaticas de manejo racional e bem-estar animal.

As propriedades rurais foram identificadas por letras, e classificadas quanto ao grau de
conformidade, como: R = ruim; Re = regular; B = bom; Exc = excelente (Quadro 1).
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Classificacéo Porcentagem de conformidade
RUIM 0% até 10%
REGULAR 20% até 40%
BOM 50% até 70%
EXCELENTE 80% até 100%

Quadro 1: Classificacdo relacionada com o grau de conformidade aderido a aplicacdo de boas préaticas.

E importante destacar que o estabelecimento lacteo possuia um formulario padréo para o
PQFL, onde eram pontuados: dados do estabelecimento; responsavel pelo PQFL; missdo e visdo
da empresa; manual de qualificacdo de fornecedores; requisitos de qualificacdo de fornecedores;
diagnostico da situacdo atual; 7. Plano de Ac¢Bes Emergenciais — PAE; metodologia do PAE;
metodologia do (PAF); Planos de AcGes de Boas Praticas Agropecuarias — PBPA; indicadores de
gerenciamento do PBPA; metodologia do PBPA; monitoramento; requalificagdo; auditorias

internas; informacdes complementares.

4. RESULTADOS E DISCUSSAO

Foram visitadas trés propriedades rurais pertencentes ao PQFL do estabelecimento
lacteo, identificadas como A, B e C.

Constatou-se que os proprietarios e funcionarios das fazendas foram capacitados pela
equipe técnica da unidade de beneficiamento de leite e derivados, responsavel pela
implementacgéo e execucdo do plano de qualificacdo de fornecedores de leite, sobre as etapas de
monitoramento dos requisitos legais e especificos estabelecidos, considerando as normas
vigentes (Quadro 2).

Etapa Item Justificativa/Padrao | Responséavel Método Frequéncia

1 Cadastro de O laticinio devera | Responsavel Através do No inicio do
produtor manter na pela politica cadastro do plano e sempre

rural documentacio leiteira. produtor rural que houver
relativa ao plano a realizado no | adesédo de novo

lista atualizada de preenchimento fornecedor.

produtores de leite, da planilha do
bem como o cadastro PQFLO001.
individual por
produtor.
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2 Vistoria da Avisita tem como Veterinario Visitain loco | Semestralmente

propriedade | objetivo avaliar as ou (ndo agendada
condigdes das zootecnista. | previamente) e

propriedades em preenchimento

relacéo as boas da planilha
praticas PQFLO002.
agropecuarias.

3 Relatério de | Elaborado a partir da | Veterinario Através do Sempre que
vistoria vistoria técnica, tem ou preenchimento | houver visita
técnica como objetivo zootecnista. |  da planilha técnica.

orientar o fornecedor Terceiri~zado PQFLO03
sobre as ndo Ou nao. ainda in loco
conformidades (na
encontradas, bem propriedade
rural).

como as agoes
corretivas a serem
adotadas para
adequacdo dos itens

ndo conformes.
4 Treinamentos Anualmente os \eterinario. Através do Semestralmente

e produtores passam preenchimento
capacitacoes por treinamentos, da planilha de

aos abordando temas controle do

produtores de | relativos ao controle PQFL004,
leite. de fotos e outros

meios

qualidade do leite e

boas préticas comprobatorios

do treinamento.

agropecuarias.
5 Procedimento Devem seguir 0s Controle de | O técnico do Mensal.
para coleta padrdes técnicos qualidade. laboratorio,
do leite. determinados pelo pertencente ao
laborat6rio com o controle de
objetivo de garantir a qualidade,
qualidade da deverd seguir
amostra. as
instrucdes do
laboratorio.
6 Envio de leite | Coleta e envio de Controle de Através do Mensal.
para RBQL. amostra do leite qualidade. | preenchimento
do produtor rural, da planilha
PQFLOO05.

com o objetivo

a rastreabilidade das
amostras e dos
resultados.
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7 Elaboracdo | A média geométrica | Veterinario. Para fins de Mensal.
de relatorio e trimestral dos calculo de
média resultados de CCS média
trimestral dos | e CPP sdo critérios geométrica
parametros a serem atendidos trimestral
das analises | conforme instituido devera ser
do pelaIN 76 e 77, utiliza<_jo a
RBQL. sendo a CPP méd|a_1
critério de excluséo geometrica,
do produtor do isto €,
quadro dos multiplicar os
fornecedores trés valores e
(Brasil,2018; fazer araiz
Brasil, 2018b). clbica deste
resultado.
8 Notificacdo Quando da ndo Responsavel Através da Sempre que
para o ocorréncia de ndo pela politica notificacéo, houver.
produtor conformidades, seja leiteira. conforme,
rural. nos resultados de PQFLO07.
CCS ou CPP, ou ndo Emitir
conformidades notificagéo de
identificadas nas duas vias com
anélises a campo ou Instrugoes
na verificagio das tecnicas para
atividades do resolucéo dos
programa. problemas.

Quadro 2: Etapas de monitoramento estabelecidas no PQFL de unidade de beneficiamento de leite e

derivados.

De acordo com BRASIL (2020b), o monitoramento das etapas tem como finalidade

confirmar que, ao longo do tempo, os fornecedores continuem atendendo aos requisitos legais e

especificos estabelecidos no plano de qualificagdo de fornecedores de leite, por meio de

avaliagdes periddicas de relatérios ou laudos de analises laboratoriais, de informacdes relativas a

captacdo do leite, dentre outros mecanismos comprobatorios de natureza remota, bem como por

meio de relatérios de visitas a campo em softwares gerenciais.

O Quadro 3 apresenta o perfil da producdo leiteira nas propriedades rurais inseridas no PQFL

do estabelecimento lacteo.

Caracteristicas

Fazenda A

Fazenda B

Fazenda C

N° dos animais em lactacédo

30

50

32




N° de ordenhas diarias 1 1 2

N° totais dos animais 155 484 160
Média de producdo diaria de 240 330 250
leite (kg)

Quadro 3. Perfil da producdo leiteira nas fazendas fornecedoras de leite.
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Quanto a analise das BPA e classificacao das propriedades rurais frente as ndo conformidades,

as fazendas A e B apresentaram deficiéncias na manutencdo preventiva de equipamentos;

inadequac0es as praticas de bem-estar animal e da qualidade da dgua dos reservatorios, assim

como sua analise. Também foi percebido inexisténcia de area especifica para armazenamento

dos produtos veterinarios e de alimentos. A fazenda B ndo apresentava equipamentos de

protecdo para os colaboradores, o que poderia levar ao comprometimento da saude do

trabalhador. A fazenda C, ndo fazia registros de higienizacdo dos reservatorios de agua e nem

tratamento da agua.

No Quadro 4, pode ser observado o perfil das ndo conformidades relacionadas as boas praticas

agropecuarias.

FazendaA FazendaB FazendaC
PARAMETROS | o/ Nao | % % Nio | % % Nio | %
conforme | Conforme | conforme | Conforme | conforme | Conforme
Gest_ao de 20 0 20 0 0 100
propriedades
Gestéo de
insumos 0 100 0 100 0 100
Manejo sanitario 0 100 0 100 0 100
Manejo alimentar
e armazenamento 20 0 20 0 0 100
de alimentos
Qualidade da 20 0 10 0 20 0
agua
Higiene pessoal e
salide dos 0 100 10 0 0 100
trabalhadores




Controle
integrado de
pragas

100

20

100

Capacitacéo dos
trabalhadores

10

10

100

Manejo de
ordenha e pos
ordenha

10

100

100

Refrigeracédo e
estocagem do
leite

100

10

100

Manejo de
residuos e
tratamento de
dejetos e
efluentes

100

100

100

Uso racional
estocagem de
produtos
quimicos, agentes
toxicos
e medicamentos
veterinarios

10

10

100

Manutencéo
preventiva e
calibragem dos
equipamentos

100

100

100

Praticas de
manejo racional e
bem-estar animal

40

10

100

Quadro 4: Perfil de conformidades relacionadas as boas praticas nas fazendas A, B e C.
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Assim que foram identificadas as ndo conformidades nas propriedades rurais, foi realizado um

planejamento para corrigi-las.

Os proprietérios da fazenda A, B e C receberam o relatério das ndo conformidades a

serem realizadas. Apo6s agendamento, os funcionéarios da fazenda A e B passaram por

capacitacOes referentes as BPA, sendo focados o bem-estar animal, manejo e transporte, assim

como o armazenamento adequado de alimentos e produtos veterinarios. Neste contexto, a

garantia do armazenamento adequado de alimentos, produtos veterinarios e o foco no bem-estar
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animal sdo fundamentais a salde e maior produtividade dos animais (EMBRAPA, 2018;
BRASIL, 2005).

A qualidade da agua é importante para uma producéo leiteira de alta qualidade. Neste
contexto, as fazendas A, B e C foram orientadas a fazer o uso do cloro na agua, com a finalidade
de auxiliar no processo de desinfeccdo e higienizacdo semestral dos reservatorios, assim como as
anélises laboratoriais periddicas. Para Guerra et al. (2010), &guas contaminadas podem ocasionar
diminuicdo da qualidade do leite. Cerqueira et al. (2006), ratificam essas informacGes e
acrescentam que a baixa qualidade da dgua é um dos aspectos mais importantes que contribuem
para a producdo de leite com alta Contagem bacteriana Total (CBT).

Na fazenda B, o proprietario foi orientado a higienizar o tanque de expansao com agua quente,
lavar corretamente as valvulas de saida do leite, utilizando solucdo detergente e escovar e
enxaguar até ndo existir leite ou odor no equipamento. Ressalta-se que, quanto mais rapida fosse
iniciada a higienizacdo, mais facilmente seriam retirados os restos de leite e outras sujidades. De
acordo com a Embrapa (2018), os melhores resultados sdo obtidos quando se utiliza 4gua acima
de 45°C no processo.

Os equipamentos de protecdo individual EPIs sdo equipamentos que garantem a
seguranca dos funcionarios enquanto exercem sua funcdo, a fazenda B foi comunicada sobre a
importancia do seu uso. Segundo Brasil (2020c), é obrigatorio o fornecimento gratuito de EPIs

aos trabalhadores.

5. CONCLUSAO

As acdes de fiscalizacdo as boas préticas agropecuarias nas propriedades rurais
fornecedoras de leite, sendo coordenadas por profissional responsavel técnico do
estabelecimento lacteo, sdo de extrema relevancia porque garantem qualidade ao leite a ser

processado, assim como a inocuidade do produto final destinado ao consumidor.
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I11. CONSIDERACOES FINAIS

A experiéncia vivida através das atividades foi de grande importancia para a elucidacao da
atuacdo do profissional medico veterinario, possibilitando conhecimento sobre a inspecao,
vigilancia e controle de qualidade de alimentos. Também foi essencial conhecer a atuacdo do
médico veterinario para a saude publica, em diversas areas, e como responsavel técnico na

aplicacdo das boas praticas agropecuarias, com o intuito de melhorar a qualidade e seguranca do
leite.



