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RESUMO

O Estagio Supervisionado Obrigatorio (ESO), é a disciplina obrigatéria do décimo
primeiro periodo do curso de bacharelado em Medicina Veterinaria da Universidade
Federal Rural de Pernambuco (UFRPE). Tem por base a vivéncia préatica de 420
horas, em determinada area da medicina veterinaria, cujo enfoque é tornar o
discente apto a exercer sua funcdo, mediante a quisicdo do titulo de médico
veterinario. Neste sentido, o0 presente relatério tem como objetivo principal
demonstrar as principais atividades desenvolvidas pela discente Roberta Vieira de
Queiroz na Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecuaria de Pernambuco
(ADAGRO), sob orientacdo da docente Dra. Maria Betania de Queiroz Rolim,
supervisdo da Fiscal Estadual Agropecuaria Dra. Glenda Ménica Luna de Holanda e
Co-Supervisdo do Dr. Flavio de Oliveira Silva, e como objetivo secundario, relatar o
acompanhamento nas ac¢bes de fiscalizacdo do servico de inspecdo estadual no
monitoramento, vistorias, registro inicial, renovacdo de registro, coleta de amostras
além de analises de croquis de estabelecimentos registrados na ADAGRO, com
destaque especial ao monitoramento das aguas de abastecimento em virtude da
importancia desse recurso para a elaboragédo de alimentos seguros para 0 consumo
da populacdo. O ESO ocorreu no periodo de 04 de julho de 2022 a 15 de setembro
de 2022 na ADAGRO, instituicdo responsavel por promover a defesa, a inspecao e a
fiscalizacdo agropecuéaria nas areas animal e vegetal, e que é uma importante
instituicdo na fiscalizacdo e inspecdo de estabelecimentos que manipulem,
produzam, beneficiem, classifiguem, armazenem, transportem ou comercializem
produtos e derivados agropecudrios. Assim, com essa vivéncia pratica, foi possivel
verificar e compreender a importancia do médico veterinario na industria de
alimentos, seja sob a 6tica de um fiscal estadual agropecuario ou com as atribuicoes
do Responsavel Técnico (RT), afim de assegurar que alimentos seguros e de

gualidade sejam disponibilizados aos consumidores.

Palavras-chaves: inspecdo animal; autocontrole; produtos de origem animal,
fiscalizagao.



ABSTRACT

The Mandatory Supervised Internship (ESO) is a required element for the
Bachelor's Degree in Veterinary Medicine at the Federal Rural University of
Pernambuco (UFRPE). It consists in a 420 hours internship in a specific field of
veterinary medicine. It allows the student to perform their role in a supervised
environment, as a final step in to become a veterinarian. This report aims to
demonstrate the main activities developed by the student Roberta Vieira de
Queiroz at the Pernambuco Agricultural Defense and Inspection Agency
(ADAGRO), under the guidance of Professor Dr. Maria Betania de Queiroz
Rolim, supervision of the State Agricultural Inspector Dr. Glenda Ménica Luna
de Holanda and Co-Supervision of Dr. Flavio de Oliveira Silva. This document
also aims to describe procedures and methods applied during inspection
actions performed by ADAGRO. The monitoring of water supplies will be
emphasized due to its importance in food preparation and direct consumption
by the population. The ESO took place from July 4, 2022 to September 15,
2022 at ADAGRO, an institution responsible for promoting agricultural defense,
inspection and inspection. ADAGRO is an important institution in the inspection
and regulation of establishments that produce, process, classify, store,
transport or sell agricultural products. The internship allowed monitoring
actions of Pernambuco’s inspection service in monitoring, inspecting, initial
registration, registration renewing, collection of samples in addition to analysis
of sketches of the establishments. Thus, with this practical experience, it was
possible to verify and understand the importance of the veterinarian in food
industry, either from the perspective of a state agricultural inspector or with the
attributions of the Technical Responsible (RT), in order to ensure that safe and

high quality animal products are made available to consumers.

Keywords: animal inspection; animal products; animal products regulation;

supervision.
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l. CAPITULO 1 - RELATORIO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO
OBRIGATORIO (ESO)

1. INTRODUCAO

O Estégio Supervisionado Obrigatorio (ESO) € a disciplina obrigatéria do
décimo primeiro periodo do curso de bacharelado em Medicina Veterinaria da
Universidade Federal Rural de Pernambuco (UFRPE), sendo de cunho
indispensavel para a formacao do discente. Tem por base a vivéncia pratica, de 420
horas, em determinada area da medicina veterinaria, cujo enfoque é tornar o
discente apto a exercer sua funcdo, mediante aquisicdo do titulo de médico
veterinario. Ao final do periodo, o discente deve dispor de relatorio por ele elaborado
no decorrer de suas atividades como estagiario, e apresenta-lo como documento
antes da defesa a ser realizada de forma expositiva para banca examinadora de sua

escolha.

Sendo assim, o presente relatério tem como principal objetivo demonstrar
as atividades exercidas durante o referido ESO pela discente Roberta Vieira de
Queiroz, sob orientacdo da docente Dr2 Maria Betania de Queiroz Rolim, Superviséo
da Fiscal Agropecuéria Estadual Dr* Glenda Ménica Luna de Holanda e Co-
supervisdo do Dr° Flavio de Oliveira Silva, durante o periodo de 04 de julho de 2022
a 15 de setembro de 2022, compreendendo 8 horas diarias, de segunda a sexta-
feira, equivalentes a 40 horas semanais de atividades. Outro objetivo enfatizado
neste trabalho de concluséo é relatar o acompanhamento nas acdes de fiscalizacao
do servico de inspecdo estadual no monitoramento, vistorias, registro inicial,
renovacdo de registro, coleta de amostras além de analises de croquis de
estabelecimentos registrados na ADAGRO, com destaque especial ao
monitoramento das aguas de abastecimento em virtude da importancia desse

recurso para a elaboracao de alimentos seguros para o consumo da populacéo.
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2. DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

O ESO foi realizado na Agéncia de Defesa e Fiscalizacdo Agropecuaria
do Estado de Pernambuco - ADAGRO, que esté localizada na Avenida Caxanga, n°
2200, Bairro do Cordeiro, Recife-PE.

A ADAGRO é um o6rgado integrante da estrutura organizacional da
Secretaria de Desenvolvimento Agrario, instituido como autarquia pela Lei Estadual
n° 15.919, de 04 de novembro de 2016 (PERNAMBUCO,2016), com autonomia
técnica, administrativa e financeira, poder de policia administrativa, tendo como
missédo integrar acdes do Governo Federal, Estadual e Municipal que contribuam
para promover e executar a Defesa Sanitaria Animal e Vegetal, o controle e a
inspecdo de produtos de origem agropecuaria. Para dar uma maior viabilidade e
atender ao grande fluxo das demandas, a ADAGRO conta com prédio sede (Figura
1), onde localizam-se a presidéncia geral, assessoria juridica, comunicacao social,
resursos humanos, financeiro, entre outros; e o prédio anexo (Figura 2), que abriga
as equipes técnicas da defesa, inspecdo animal e vegetal, geréncia estadual,
registro e cadastro.

AL ,

o "3 o z} Q' ~

Figura 1. Fachada do prédio Sede da ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).
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Entre as diversas atividades relacionadas a area de inspecéo de produtos
de origem animal, é de competéncia da ADAGRO registrar, fiscalizar e inspecionar
pessoas fisicas e juridicas, de direito publico e privado, que manipulem, produzam,
beneficiem, classifiguem, armazenem, transportem ou comercializem produtos e
derivados agropecudrios e insumos do setor primario. Além disso, cabe a ADAGRO
planejar, elaborar, coordenar e executar programa de promocao a regulamentacéo
sanitaria, assim como, interditar, aplicar multas e outras san¢des aos infratores das

leis, decretos, portarias e hormas que regem suas atividades.

Figura 2. Fachada do prédio Anexo da ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).

3. ATIVIDADES REALIZADAS

No transcorrer do estagio, tanto nas atividades externas quanto internas
dos fiscais estaduais agropecuarios, foi possivel compreender a pluralidade de suas
atribuicbes e a importancia do servico na fiscalizacdo e inspecdo dos
estabelecimentos que manipulam produtos de origem animal, e, dessa forma,
contribuem na garantia de produtos seguros e de qualidade. As atividades

desempenhadas na rotina do ESO na ADAGRO foram:
19



I —Inspecao Periddica;

Il — Vistoria prévia;

Il — Coleta de amostras;
IV — Estudo de legislacéo;
V — Andlise de croquis;

VI — Supervisdo SISBI / SIE.

Na Figura 3, observa-se as atividades desempenhadas no ESO, bem

como a estimativa do tempo de estagio dedicado as mesmas.

Atividades Desenvolvidas na rotina do ESO na ADAGRO

4% 4%

" 39%

' 22%

« | - Inspecao Periddica « Il - Estudo de Legislagao Ill - Coleta de Amostras
IV - Analise de Croquis V - Vistoria Prévia VI - Supervisao SISBI / SIE

Figura 3. Grafico das atividades desenvolvidas no ESO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).

3.1 —Inspecdao Periddica

Os estabelecimentos registrados na ADAGRO, estdo sob regime de

inspecao periodica ou permanente, de acordo com cronograma elaborado com base
20



em andlise de risco segundo manual publicado pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

Durante o ESO, acompanhou-se a inspecdao periédica em 44
estabelecimentos e um de inspecdo permanente registrados no Servico de Inspecéo
Estadual. Dentre o0s estabelecimentos, visitou-se entreposto de carnes em
supermercados, unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado,
unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos, entreposto de ovos,
abatedouro frigorifico (aves), unidade de beneficiamento de leite e derivados e

unidade de beneficiamento de ovos (Figura 4).

As finalidades das ac¢Oes foram diversas, entre as quais se destacaram:
inspecado periddica para avaliacdo da estrutura e equipamentos; monitoramento de
estabelecimento e de fluxo sanitario; andlise de programas de autocontrole
(documental e avaliagdo da estrutura e equipamentos); orientacdo, avaliacdo e
andlise de projetos de instalacdo ou reforma dos estabelecimentos; e, coleta de

amostras para registro inicial ou renovacao.

Classificacao dos Estabelecimentos Visitados Durante o ESO

= Entreposto de Cames em
Supermercados

Unidade de Beneficiamento de
Came e Produtos Carmeos

Unidade de Beneficlamento de
Pescado e Produtos de Pescado

Entreposto de Ovos

Unidade de Beneficlamento de
Leite @ Derivados

Unidade de Beneficlamento de
Ovos

Abatedouro Frigorifico (Aves)

Figura 4. Grafico com os estabelecimentos visitados durante o ESO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).

Para 0 monitoramento presencial dos estabelecimentos e seus

respectivos fluxos sanitarios, durante a inspecdo, os fiscais averiguavam
21



visualmente os entornos e a area de comercializagcdo onde produtos de origem
animal eram manipulados e preparados para a venda, observando também se 0s
mesmos estavam sendo disponibilizados aos consumidores devidamente
etiquetados e com as informacdes corretas sobre o registro do produto junto a
inscricdo estadual, e se o acondicionamento desses produtos seguia 0 preconizado
pela legislagdo. Essas visitas eram devidamente registradas através do Termo de
Fiscalizacdo (Figura 5), onde eram anotados os dados dos estabelecimentos, a
natureza da visita ao local, descricdo de n&o conformidades, caso fossem
encontradas, bem como as agdes corretivas solicitadas pelo servico de inspecéo.
Esse termo era assinado pelos fiscais responsaveis pela acao e pelo responséavel do
estabelecimento ou responsavel técnico, ao qual era solicitado a elaboracdo de uma

copia para que pudesse ficar a disposi¢ao no proprio estabelecimento.

Thasnts da refatade weims, sedicits oy pars fes fooer (smede s syaimies pruvsliocin

Figura 5. Termo de Fiscalizagdo ADAGRO.
Fonte: Arquivo Pessoal (2022).
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3.2 - Verificagdo de Programas de Autocontrole (PAC’s)

Para registro na ADAGRO, os estabelecimentos devem atender a Portaria
n° 5 de 2017 que tornou obrigatéria a implantacdo e implementacdo dos programas
de autocontrole. O RIISPOA em seu Art. 74 cita que 0s estabelecimentos devem
dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e
auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénicos e tecnoldgicos

estabelecidos.

Assim, durante a rotina das inspecdes realizadas, os Fiscais Estaduais
Agropecuarios realizam a verificagdo da implantacdo e implementacdo dos
programas de autocontrole nos estabelecimentos com base no quadro de verificagao
sugerido pela ADAGRO (Figura 6), tanto na parte documental como a verificagéo in
loco. Através das analises documentais, havia a verificacdo se os Programas de
Autocontrole (PAC’s) estavam de acordo com a legislacdo e se o0 que nele estava
descrito, através de analises de documentos e planilhas, estava sendo executado
corretamente. Ja na verificacdo in loco, analisou-se: o fluxo da matéria prima, seu
beneficiamento e produtos elaborados; fluxo dos manipuladores envolvidos no
processamento dos produtos de origem animal; condi¢cdes de armazenamento das
materiais primas e produtos nas camaras frias; existéncia e devido armazenamento
em local apropriado para os materiais de limpeza (DML) e embalagens primarias
e/ou secundarias; e, conformidade de instalacbes e equipamentos. As néo
conformidades observadas, tanto na parte documental quanto na verificagéo in loco,
eram relatas no termo de fiscalizagdo com as devidas demandas e prazos para

correcoes.
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Figura 6. Quadro de verificagdo dos programas de autocontrole ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).

3.3 — Realizacao de Vistoria Prévia

Para obtencdo de registro no Servico de Inspecdo Estadual, os
estabelecimentos precisam solicitar vistoria prévia para avaliacdo do local onde o
estabelecimento sera construido ou das possiveis reformas que serdo necessarias

no caso de instalacdes ja existentes.

Sobre as orientacdes e avaliacdo de estabelecimentos que buscavam
registro na ADAGRO, elas se baseavam na verificacdo do local onde era pretendida
a implantagdo a fim de determinar se atendia as necessidades estruturais para
beneficimanto dos produtos de origem animal que desejavam elaborar. Apés essa
verificagdo, era preenchido um termo de fiscalizagdo sinalizando a vistoria prévia
(Figura 7) descrevendo as orientacdes e prazos a seguir, apos assinatura dos fiscais
e do responsavel, era solicitado providenciar uma copia do documento para deixar a

disposicdo no estabelecimento ou com responséavel.

24



sz @ PEANAMBUCO

Pty

Figura 7. Termo de Fiscalizacéo para Vistoria prévia da ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).

3.4 — Analise de Projeto

Para o caso de estabelecimentos ja registrados no Servico de Inspecéo
Estadual e que desejavam promover mudancas ou reformas na estrutura ou fluxo do
estabelecimento, era solicitado envio de planta baixa (croqui) para analise e devidas
corregdes ou aprovacdo, dando amparo assim as mudancas/reformas pretendidas.
Nessas andlises de croquis eram observados: a disposicdo da estrurura e de
equipamentos; o fluxo da matéria prima (desde sua chegada, o armazenamento até
a entrada da sala de manipulacéo); fluxo de manipuladores; fluxo de produtos
acabados; armazenamento e fluxo de material de limpeza e de embalagens

(priméria e/ou secundaria); e, fluxo de residuos.
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3.5 - Coleta de Amostras

O art. 477 do RIISPOA estabelece que os procedimentos de coleta, de
acondicionamento e de remessa de amostras para analises fiscais serdo
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
Nesse sentido cabe a ADAGRO, que é no ambito estadual a instituicdo responsavel
por promover a defesa, a inspecao e a fiscalizacdo agropecuaria nas areas animal e
vegetal, realizar essas coletas e encaminhar as amostras aos laboratérios

credenciados para as devidas analises laboratoriais.

As coletas de amostras de agua e produtos de origem animal nos
estabelecimentos, que eram devidamente registradas em formulario proprio para a
finalidade (Figura 8), se davam por duas perspectivas: no caso de um registro inicial
ou para renovacao de registro ja existente. Quando na oOtica da renovacgdo, as
coletas de agua e produtos de origem animal eram realizadas segundo o que
recomenda a legislagdo, com uma periodicidade anual, para que no caso de
aprovacao dessas amostras, 0 registro do estabelecimento pudesse estar apto a
renovacdo. Ja quando reprovadas, uma recoleta era solicitada para todas as

amostras que ficavam fora dos parametros da legislacao de referéncia.

Ainda sobre as coletas, mas agora na perspectiva do registro inicial,
passada a fase de adequacéo/instalacéo estrutural e de equipamentos, as amostras
de agua e produtos de origem animal eram coletadas e encaminhadas a laborat6rio
cadastrado/credenciado junto a inspecao estadual para processamento das analises
e emissao de laudo de aprovagao ou reprovacdo das mesmas. Amostras aprovadas

oportunizavam o andamento no processo de registro do estabelecimento.
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Figura 8. Termo de coleta de amostras utilizado pela ADAGRO.

Fonte: Arquivo Pessoal (2022).

3.6 — Supervisédo SISBI

SISBI é o Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal e

faz parte do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA).

Além da inspecédo periodica que é aplicada a todos os estabelecimentos
registrados, seguindo a Portaria N° 59 de Abril de 2019, que reconheceu a
equivaléncia do Servico de Inspecdo da Agéncia de Defesa do Estado de
Pernambuco — ADAGRO e determinou sua insercdo no cadastro geral do SISBI-
POA, a agéncia desenvolve acdes de inspecéo e fiscalizagdo em estabelecimentos
SISBI/SIE visanso a padronizagédo e hamornia nos procedimentos de inspec¢éo afim
de garantir a inocuidade, identidade e seguranca dos produtos de origem animal. A
adesado ao SISBI permite ao estabelecimento a comercializagcdo de seus produtos

em todo territdrio nacional.
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4. DISCUSSAO DAS ATIVIDADES

A descrigéo das atividades desenvolvidas no ESO evidencia a importancia
do servico de inspecao estadual desempenhado pela ADAGRO, para que cada vez
mais produtos de origem animal seguros e de qualidade estejam sendo ofertados a
sociedade pernambucana. Embora ainda exista uma dificuldade para o atendimento
a Portaria da ADAGRO N° 005 de 14 de fevereiro de 2017 (PERNAMBUCO, 2017),
que traz em seu Art. 1 a obrigatoriedade da implantacdo dos programas de
autocontrole nos estabelecimentos que industrializam produtos de origem animal,
registrados no servico de inspecdo da Agéncia Estadual de Defesa e Fiscalizacao
Agropecuaria de Pernambuco, o saldo vem sendo positivo. Prova disso, € que a
cada dia que passa, mais estabelecimentos tem procurado a ADAGRO para se

inteirar melhor sobre como requerer seu registro junto ao servico.

Segundo o Decreto n° 9.013, 29 de marco de 2017, programas de
autocontrole sdo programas descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e
verificados pela empresa, com o objetivo de assegurar que o produto final seja
exposto ao consumidor com seguranca e qualidade (BRASIL, 2017). Assim, quanto
mais estabelecimentos buscando resgitrar-se, mais ainda se expande as
oportunidades para os profissionais que desejam trabalhar na area de
Responsabilidade Técnica, haja vista que a implantacdo e implementacdo dos
programas de autocontrole sdo de responsabilidade de seu responséavel técnico,
conforme a Resolugdo CRMV-PE N° 008 de 24 de fevereiro de 2016
(PERNAMBUCO, 20186).

N&o ha duvidas de que o conhecimento dos programas de autocontrole é
fundamental para o monitoramento, tanto nas ac¢des de fiscalizagdo do servigco de
inspecdo como para 0 proprio estabelecimento, haja vista que a partir deles, serdo
demandadas avaliacfes e exigéncias sobre observacdes de ndao conformidades dos
programas, seja em sua forma escrita (documental) quanto na verificacédo de in loco.
Além disso, através do preenchimento diario das planilhas de implementacdo dos
programas de autocontrole de um estabelecimento que manipula produtos de origem
animal, na ocorréncia de um possivel problema que possa ameacar a qualidade e

seguranca desses produtos, através do monitoramento dessas planilhas, had a
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possibilidade de rapida deteccdo e facil correcdo, para que ndo haja

comprometimento da produg&o.

O estagio supervisionado realizado, acompanhando as acdes
fiscalizadoras do servico de inspecdao desempenhado pela ADAGRO, é uma
importante ferramenta para um melhor entendimento das legislacdes que norteiam a
industria de produtos de origem animal, bem como sua aplicabilidade no dia a dia,
tanto nas atribuicbes dos fiscais quanto nas responsabilidades que cabem aos

estatabelecimentos e aos seus respectivos Responsaveis Técnicos.
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ll. CAPITULO 2 — COLETA DE AMOSTRAS DE AGUA DE ABASTECIMENTO E
SUA IMPORTANCIA NO CONTROLE DE QUALIDADE PARA OS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

1. RESUMO

A preocupacdo com a qualidade e a inocuidade dos alimentos deve ser fator
norteador nas atribuicbes da industria de alimentos no Brasil, nesse intuito, os
Programas de Autocontrole (PAC) séo utilizados como uma ferramenta importante
para garantir o controle e seguranca desses alimentos. O presente trabalho tem
como objetivo relatar o monitoramento das aguas de abastecimento através das
coletas periddicas e a importancia que a mesma tem para as industrias que
elaboram produtos de origem animal. O roteiro de coleta consistiu em planejamento,
preparo de materiais necessarios, procedimento de coleta e envio das amostras ao
laboratorio credenciado. Embora seja a 4gua de abastecimento um ponto critico de
controle, foi possivel observar que alguns pontos do programa demandam de maior
atencdo sobre descricdo e informacdes indispensaveis para um correto

acompanhamento dos fiscais do érgao de inspecdo agropecuaria estadual.

Palavras-chaves: programas de autocontrole; analise de agua; alimento seguro.

2. INTRODUCAO

A 4agua é essencial para todas as formas de vidas, sendo de suma
importancia para nossa sobrevivéncia. Além de estar ligada aos processos
bioldgicos, necessitamos da mesma para as atividades desenvolvidas pelo ser
humano, como o abastecimento para consumo, industrial, irrigacdo de plantas,
geracado de energia e dentre outras atividades (SOARES & FERREIRA, 2017).

De acordo com a Portaria MS n° 888 de 4 de maio de 2021, toda agua
destinada ao consumo humano, distribuida coletivamente por meio de sistema,

solucédo alternativa de abastecirmento de agua ou carro-pipa, deve ser objeto de
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controle e vigilancia, sendo considerada potavel aquela que atenda os parametros
microbiologicos e fisico-quimicos sem oferecer nenhum tipo de risco a saude
(BRASIL, 2021).

As industrias totalizam cerca de 60% do consumo de agua, sendo que
21% séo as de alimentos e bebidas. A intensidade de uso de dgua depende do tipo
de processo e dos produtos elaborados (CONEJO et al, 2017).

A agua utilizada para a elaboracdo de alimentos, na higienizacdo de
instalacdes, equipamentos e de utensilios das areas de producdo industrial de
produtos comestiveis, e para higienizagdo e o consumo de colaboradores, deve ser
potavel, podendo ser obtida ja tratada da rede publica (SAA), obtida e tratada pelo
estabelecimento (SAC) ou de carro-pipa. Em todos os casos, a coleta de amostras
oficiais da agua de abastecimento e a vigilancia da sua qualidade sao regidas pelo
Ministério da Saude e executada por meio dos Orgéos de Saude Publica, no &mbito
da Portaria GM/MS n° 888, de 2021.

Os programas de controle oficial, previstos no art. 82 do RIISPOA, tem
como objetivo avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
produtos e de seus processos produtivos e contemplam a coleta de amostras para
analises fisicas, microbiol6gicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas
e demais que se fizerem necessérias para a avaliacdo da conformidade.

Dessa forma, o presente trabalho objetivou relatar o acompanhamento
nas acoes de coleta oficial de amostras de agua de abastecimento para realizacao
de andlises microbiolégicas e fisico-quimicas em laboratérios credenciados ao

Servico de Inspecéo Estadual.

3. MATERIAL E METODOS

O art. 477 do RIISPOA estabelece que os procedimentos de coleta, de
acondicionamento e de remessa de amostras para analises fiscais serdo
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
Nesse sentido cabe a ADAGRO, que é no ambito estadual a instituicdo responséavel

por promover a defesa, a inspecao e a fiscalizacdo agropecuaria nas areas animal e
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vegetal, realizar essas coletas e encaminhar as amostras aos laboratorios para as
devidas andlises laboratoriais, considerando o Manual de Coleta de Amostras de
Produtos de Origem Animal da SDA/MAPA e o Guia n°19/2019 sobre Coleta,
acondicionamento, transporte, recepcao e destinacdo de amostras para analises
laboratoriais no &mbito do SNVS da ANVISA (ANVISA, 2022; BRASIL, 2021b).

Dentro do conceito de que a analise comeca com a coleta da amostra, as
acOes de inspecdo, fiscalizacdo e investigacfes devem estar bem integradas com os
laboratorios, devendo haver sincronismo entre a remessa e a capacidade do
laboratério em executar as andlises, mediante o desenvolvimento e execu¢do de

cronogramas de remessa de amostras (BRASIL, 2022).

3.1 - Planejamento

Antes de toda coleta fiscal € necessario um planejamento prévio com:
identificacdo do local da coleta; requisitar meios de transporte; estabelecer
quantitativo de recursos materiais necessarios; elaborar termo de coleta com as
informacdes das amostras, data e local onde sera realizada; e, organizar o0s

materiais necessarios para a realizagéo efetiva da coleta.

Para o planejamento das coletas, a Agéncia de Defesa e Fiscalizagédo
Agropecuaria do Estado de Pernambuco (ADAGRO) tem o suporte do setor de
Controle de Qualidade de Produtos Agropecuarios — CQPA (Figuras 9, 10, 11 e 12)
que da o suporte na organizagdo e armazenamento de materias necessarios nas

coletas.
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Figura 9. CQPA Figura 10. CQPA Figura 11. CQPA
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Figuras 12. Controle de Qualidade de Produtos Agropecuarios — CQPA.
Fonte: Aquivo Pessoal (2022)

3.2 — Materiais Necesséarios

Para proceder com a coleta era necessario: embalagem isotérmica com
capacidade para comportar as amostras, juntamente com o gelo (seja ele
descartavel ou reaproveitavel) do local da coleta até entrega/envio ao laboratorio;
equipamentos de protecédo individual — EPI (jaleco, tocas, cal¢cados fechados, etc.);
materiais de escritério (caneta esferogréfica, prancheta, tesoura, fita adesiva,
carimbo da autoridade responsavel pela coleta); kit de coleta para andlise
microbiolégica e fisico-quimica contendo os frascos/recipientes fornecidos pelo
laboratorio recebedor das amostras; Termo de Coleta de Amostras (TCA); e,

etiquetas de identificacdo da amostra para o laboratério responsavel pela analise.

3.3 = Procedimento de Coleta

Apds passar pela barreira sanitaria, devidamente paramentada, com
todos os materiais necessarios e identificada a torneira de captagdo da amostra de
agua na sala de manipulagdo/beneficiamento da industria ou estabelecimento
(Figura 13), os recipientes de coleta (frascos) eram dispostos em superficie limpa
para que se pudesse dar inicio ao procedimento de coleta de fato, de acordo com a
seguinte ordem:

33



Figura 13. Materiais necessarios para a coleta

Fonte: Arquivo Pessoal (2022)

3.3.1 — Higienizacdo da Torneira

Com auxilio de uma esponja, e utilizando o detergente disponivel da sala
manipulagéo, era realizada uma limpeza ao longo de toda torneira com posterior
enxague (Figura 14). Sucessivamente era realizado também um banho dessa
torneira com alcool 70% (Figura 15), com o intuito de garantir uma maior remocéao de
possiveis sujidades e microrganismos que pudessem vir a ainda estar presentes e

podendo interferir no resultado das analises.

Figura 14: Lavagem da torneira / Figura 15: Banho da torneira com alcool 70%

Fonte: Arquivo Pessoal (2022)
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3.3.2 — Higienizacdo das Maos

Ao responsavel por conduzir a coleta, era necessario higienizar as maos
com agua e sabdo e posteriormente realizar a sanitizacdo das maos com alcool
70%, garantindo que as maos se encontrassem completamente secas previamente

ao inicio do procedimento.

3.3.3 — Coleta da Amostra

A torneira anteriormente higienizada era aberta e deixava-se a agua
escoar por cerca de 3 minutos. Passado esse tempo, se diminuia o fluxo da agua
para que caisse de maneira uniforme nos recipientes. Ao abrir os frascos de coleta
de amostras para analises microbiolégica e fisico-quimica, teve-se o devido cuidado
com as bordas para que ndo tocassem nas maos nem na torneira, evitando assim
possivel contaminacdo das amostras (Figura 16). ApoOs cheios, os fracos eram
devidamente fechados/lacrados, colocados juntos em um saco plastico de forma a
ficarem bem acomododados, posteriormente vedados e etiquetados com a
identificagcéo e informagdes sobre local e origem das amostras (Figura 17).

Figura 16: Coleta da agua Figura 17: Vedacdao e etiquetagem

Fonte: Arquivo Pessoal (2022) Fonte: Arquivo Pessoal (2022)
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3.3.4 — Acondicionamento e Transporte das Amostras

As amostras eram devidamente acondicionadas em recipiente isotérmico
(Figura 18) com gelo (baterias) e mantidas em temperatura de conservacao
adequada até quando fossem recebidas no laboratério. A depender da distancia, era
lacrado com fita adesiva no intuito de minimizar a perda de calor. Em seguida, era
transportado até o laboratério credenciado ao Servigo de Inspec¢éo Oficial (Figura
19).

e Ll

Figura 18: Acondicionamento das amostras / Figura 19: Envio ao laboratorio

Fonte: Arquivo Pessoal (2022) Fonte: Arquivo Pessoal (2022)

3.4 - Envio de Amostras

Quanto ao envio das amostras, era fundamental que os responsaveis pela
coleta assegurassem a sua integridade, bem como sua rastreabilidade e
confiabilidade documental (informacbes legiveis). As amostras deviam chegar ao
laboratério em quantidade minima necesséria ao seu preparo e analise conforme
orientacdo do Manual de Procedimentos para Laboratérios do MAPA. Para o
recebimento no laboratério, era verificado o estado da conservacédo e a temperatura
das amostras, devendo estar entre 2 a 8°C.
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4. RESULTADOS E DISCUSSAO

As verificagbes dos Programas de Autocontrole das industrias e
estabelecimentos que manipulam e beneficiam produtos de origem animal,
juntamente com as demais acoes fiscalizadoras, inclusa a coleta de amostras, tem
sido um importante instrumento dos 6rgdos de inspecao e fiscalizacdo agropecuéria
para monitorar e resguardar a seguranca e qualidade dos alimentos produzidos e

comercializados.

Como ferramenta para garantir o padrdo de qualidade, item exigido cada
vez mais no mercado competitivo, temos as boas praticas de fabricacdo (BPF),
sendo essencial que sejam conduzidas de forma a criar uma rotina para todos 0s
colaboradores, envolvendo todos os setores de uma industria ou empresa (RAMOS
& VILELA, 2016).

Mesmo sendo uma realidade consolidada, a implementacdo dos
programas de autocontrole necessita estar em constante verificacdo e adequacao
(quando se fizer necessario) com o intuito de reduzir ao minimo os riscos de
ocorréncias que possam comprometer a qualidade e seguranca dos produtos. De
acordo com Medeiros & Alves (2014), o ponto chave para o bom desenvolvimento de
um programa de BPF é o investimento em capacitacao dentro de uma dindmica que

promova maior conscientizacdo de todos que compdem a cadeia.

Além disso, as coletas fiscais de amostra de 4gua de abastecimento, é
um ponto necessario para aferir se a agua utilizada atende aos padrbes de
qualidade exigidos pela legislacdo. A qualidade atestada dessa agua ird corroborar
na legitimacdo dos monitoramentos descritos no programa e nas planilhas de
acompanhamento. Baktron (2016) destaca que trabalhando-se com a agua dentro
dos padroes e recomendacdes legais vigentes, a qualidade dos produtos da
industria alimenticia é preservada, tornando o estabelecimento capacitado para a

producéo de alimentos.

Para as coletas de amostras de agua de abastecimento, os fiscais da
ADAGRO seguiam um roteiro consistente (Figura 20), que vem se mostrando eficaz
e adequado dentro da rotina de acdes do servico de inspecéo de produtos de origem
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animal. As andlises microbioldgicas e fisico-quimicas eram realizadas seguindo os
padrées de agua utilizados pela ADAGRO de acordo com a Portaria MS n° 888 de

2021, conforme tabelas 1 e 2.
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Figura 20. Roteiro de coleta de amostras.

Tabela 1. Padrdées microbiol6gicos para analise e verificagédo da

potabilidade da agua das areas de producéo.

Parametro Valor maximo permitido
Coliformes Totais Auséncia em 100 mL
Escherichia coli Auséncia em 100 mL

Fonte: ADAGRO
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Tabela 2. Padrdes fisico-quimicos basicos para analise e verificacdo da

potabilidade da dgua nas areas de producéo.

Parametro Valor maximo permitido Unidade

Cor Aparente 15 uH®

Odor 6 Intensidade
Turbidez 5 uT®
Solidos Totais Dissolvidos 500 mg/L
Cloretos 250 mg/L
Dureza Total 300 mg/L
Sulfato 250 mg/L
Nitrito 1 mg/L
Nitrato 10 mg/L

Notas: (1) Unidade Hazen; (2) Unidade de Turbidez

Fonte: ADAGRO

Para Benedito Junior et al. (2019), os estabelecimentos que se
preocupam com saude do consumidor tém como objetivo a producdo de alimentos
seguros e de qualidade. Portanto, monitorar a qualidade da &gua utilizada na
producado de alimentos seja pelas coletas fiscais, pela verificacdo dos programas de
autocontrole e das certificacbes da agua, sdo fundamentais para que a producao
dos alimentos de origem animal sejam realizadas de maneira a assegurar sua

qualidade, inocuidade e seguranca.

Assim, conforme Meloni (2018), esse monitoramento evita a alteracdo dos
produtos elaborados, a deterioracdo de maquinas e equipamentos e, finalmente,
facilita a obtencédo de produros que, além de boas qualidades sensoriais, tenham
condic¢des higiénico-sanitarias satisfatorias, ndo vindo a oferecer riscos a saude do

consumidor.
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5. CONCLUSAO

Por ser a agua de abastecimento um ponto critico de controle nos
estabelecimentos e industrias de Produtos de Origem Animal (POA), € necessario
gue tanto as empresas quanto os 6rgdos de inspecao e fiscalizacdo estejam atentos
aos dados de controle de qualidade da agua, para que assim, seja assegurada a
manutencdo da potabilidade da &gua desde seu recebimento (rede de
abastecimento e reservatérios) até a distribuicdo para as areas de producéo
industrial.

O monitoramento nas inspegdes periddicas e verificacdo de PAC’s
realizados rotineiramente pela ADAGRO, aliados as coletas e andlises laboratoriais
da &gua utilizada durante a manipulacdo e beneficiamento dos produtos de origem
animal, se mostram uma ferramenta fundamental para assegurar a seguranca e

qualidade desse alimentos.
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6. CONSIDERACOES FINAIS

Ao longo da vigéncia do ESO realizado na Agéncia de Defesa e
Fiscalizacdo Agropecuaria de Pernambuco, acompanhando as ac¢oes fiscalizadoras
do servico de inspecao, ficou claro que o conhecimento dos programas de
autocontrole € fundamental para o monitoramento, tanto nas acdes de fiscalizacéao
do servico de inspecdo como para O proprio estabelecimento. E que o
monitoramento das &guas de abastecimento, e ndo apenas ele, € um ponto

norteador importante para se assegurar um alimento seguro e de qualidade.

Dessa forma, através das atividades vivenciadas, foi possivel verificar e
compreender a importancia do Médico Veterinario na indastria de alimentos, seja
sob a dtica de um fiscal estadual agropecuario ou com as atribuicbes do
Responsavel Técnico (RT), afim de certificar que alimentos seguros e de qualidade
sejam disponibilizados aos consumidores. Além de compreender melhor, com a
visualizacdo da aplicabilidade pratica de programas de autocontrole, o quéo
necessarias sdo sua implantacdo e implementacdo para manter os padrdes de

qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal.
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